Fiche Technique

Thermomeétre Digital Multi Usage o
Caractéristiques

t -50+300°C/-58+572°F

t Résolution:0.1°

t Précision: £1°C (0+100°C) / +2°F
(+324212°F) sinon £2°C/+4°F

t Sonde inox pergante : 130 mm - @ 3.5 mm

t 1pileLR44

t En blister French Cooking

Mode d’emploi

Ce thermomeétre vous permet de surveiller latempérature de cuisson de vos viandes et peut servira d’autresapplications.
MISE EN FONCTION

Pour allumer ou éteindre le thermometre appuyer sur [ON/OFF]

SELECTION DE L'UNITE DE MESURE

Pour choisir I'unité de mesure désirée appuyer sur [°C/°F] .

Ne pas forcer la sonde. Ne pas utiliser a l'intérieur d'un four.
Ne pas utiliser dans un four a micro-ondes. ‘ I 16.2 | : @ C\g .
/ ” \ ‘ =)

Ne pas laver au lave vaisselle. Sil'affichage devient faible, remplacez la pile.
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