Fiche technique

LOUIS TELLIER

Identification

Désignation

Référence

Code barres 3325980026572

Couleur(s) Inox

Lieu de fabrication FRANCE

Marque LOUIS TELLIER
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Code fiscal 8210000000

Marché Cible

Cible Professionnel

Descriptif technique
31 x31x25(LxIxH)

Dimensions produit nu (cm)

Poids produit nu (kg) 1.700000 Kg

Matériaux Inox

o

Accessoires

Pieces détachées

®)
c

Mode d'emploi
Garantie
Brevet

Autre

Produi
Elec.

Puissance (W)

Nb Piles Fournies

Type Piles

Conditionnement produit

Type d'emballage Pack

Dimensions (cm) 32x32x16 (LxIxH)
Contenu (Nb unités)

Poids (kg)

F

Master
6 pcs

Inner
0 pcs

ogistique
Quantités

Code Barres

Palette (cm)

‘

Nb unités / palette
Nb couches / palette

Nb carton / couche

o
0
7]

Hauteur palette (cm)

Poids palette (Kg)

Moulin N°3 inox + 3 grilles

REALISEZ VOS PREPARATIONS SANS EFFORT :
Le moulin a légumes semi-professionnel N°3
permet de réaliser vos sauces, coulis, purées,
compotes ou encore de soupes de Iégumes sans
effort et en grande quantité.

Vendu avec 3 grilles: @1,5-2,5-4 mm

MATERIAU DE QUALITE : Le moulin semi-
professionnel N°3 est fabriqué en inox, un
matériau hygiénique, résistant et durable. Prisé
dans l'univers de la cuisine professionnelle, il
nécessite peu d'entretien. Sa manivelle
ergonomique permet une prise en main
confortable.

POUR UNE PRODUCTIVITE OPTIMALE : Le moulin
semi-professionnel N°3 nécessite une utilisation
manuelle. Il permet la préparation de 1,5 kg de
soupes, compotes, purées le tout en 1 min.

PRATIQUE ET MULTIFONCTION : Le moulin est
vendu accompagné d'une grille de @ 1 mm
indispensable a la préparation de vos coulis et
sauces. Ainsi que d'une grille de @ 2,5 mm pour
purées et enfin d'une grille de @ 4 mm pour
légumes fibreux.

RIEN NE REMPLACE LE FAIT MAIN : Depuis 1947,
Louis Tellier, fabrique en France, des ustensiles
de cuisine professionnels robustes et maniables
au service de tous les professionnels et
passionnés exigeants.
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