Fiche technique

Toqueur a ceufs inox (Expédition palettes par 8)

Identification
Désignation Toqueur a ceufs

Référence N4183M

Code barres 3325980010991

Couleur(s) Inox

Lieu de fabrication CHINE

Marque LA BONNE GRAINE

Code fiscal 7323930000

Marché Cible

Cible Domestique

Descriptif technique
3.5x3.5x15(LxIxH)

Dimensions produit nu (cm)

Poids produit nu (kg) 0.096 Kg

Matériaux Inox

Accessoires
Piéces détachées
Mode d'emploi
Garantie

Brevet

Autre

Produi
Elec.

Puissance (W)

Nb Piles Fournies

Type Piles

produit
Pack

Conditionnement

Type d'emballage
Dimensions (cm) 5.5x4.5x 18 (Lx | x H)
Contenu (Nb unités)

Poids (kg)
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100 pcs

Inner
10 pcs
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Quantités

Code Barres

Palette (cm)

Nb unités / palette

o
7]

Nb couches / palette

Nb carton / couche

Hauteur palette (cm)

Poids palette (Kg)

:

LA CUISINE FACILE : Le toqueur a ceufs de la
marque La Bonne Graine permet de découper
avec précision les coquilles d'ceufs crus, a la
cogue ou mollets sans les écailler. Gain de temps
garanti !

MATERIAU DE QUALITE : Il est fabriqué en inox
un matériau hygiénique, résistant et durable.
Prisé dans l'univers de la cuisine professionnelle,
il nécessite peu d'entretien.

SIMPLE A NETTOYER : Il est recommandé de
laver le toqueur a ceufs a la main avec un liquide
vaisselle, sans utiliser d'éponge abrasive et de le
sécher soigneusement. Il est également possibile
de le mettre au lave-vaisselle.

POUR UN RETOUR A UNE CUISINE
TRADITIONNELLE : La Bonne Graine, marque du
Groupe Louis Tellier, propose des ustensiles de
cuisine revisités au godQt du jour, simples
d'utilisation pour retrouver le plaisir de la cuisine
traditionnelle !
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